
 
 

 
 

 

www.restaurantlagrange.com 

 

                                                                        
04 79 85 60 31 

 

 

 

              

 

 

 
             La liste des allergènes présents dans nos plats est disponible sur demande 

 

 

NOUS INFORMONS NOTRE CLIENTELE QUE LES CHEQUES NE SONT PLUS ACCEPTES. 

http://www.restaurantlagrange.com/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

-ESCALOPE SAVOYARDE AU COULIS DE REBLOCHON   18.90€ 
Parsemée d’amandes effilées, Ecrasé de pommes de terre 

 

 

-TARTIFLETTE SAVOYARDE AU REBLOCHON 

Salade 18.90€                 Salade et charcuterie   22.90€ 

 

 

-CROZIFLETTE SAVOYARDE AU REBLOCHON 

Salade 19.90€                 Salade et charcuterie   23.90€ 

 

 

-VERITABLE RACLETTE IGP SAVOIE   Minimum 2 Personnes   26.90€/pers. 

Pommes de terre, salade et charcuterie 

 

 

 

 

 
 

NOS FONDUES   minimum 2 personnes 

 

 
                            Supplément cèpes :  3.50€ 

 

 

 

-FONDUE SAVOYARDE AUX 3 FROMAGES (Emmenthal, Beaufort, Comté) 

 

Salade   21.90€/pers.                Salade et charcuterie   25.90€/pers. 

 

 

 

-FONDUE SAVOYARDE AUX 3 FROMAGES ET REBLOCHON 

 
Salade   23.90€/pers.               Salade et charcuterie   26.90€/pers. 

 

 

 

 

 

 

 

 

SPECIALITES SAVOYARDES 

 

 
 



 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

- 

 

 

 

 

 

-ASSIETTE VEGETARIENNE   18.50€   

 Gratin de crozets, toasts au reblochon, poêlée de légumes, salade 
 

 

 

-BURGER DE LA GRANGE   21€    Frites maison, salade 
  Pain bun, steak haché, fromage à raclette IGP Savoie, lard grillé, compotée d’oignons, salade, sauce maison 

   

                      

 

-TARTARE DE TRUITE HACHE AU COUTEAU   21€   Frites maison, salade 
 

                       

 

-TARTARE DE BŒUF CHAROLAIS AU COUTEAU NON PREPARE   21.90€   Frites maison, salade 

  

 

 

-EMINCE DE MAGRET DE CANARD (350gr.)  SAUCE MIEL 4 EPICES  26.50€   Pommes grenaille 
 

 

                                               

 

LES INCONTOURNABLES DE LA GRANGE 

 

 
 



 

 

 

 

                   
 

OU A LA CARTE 
 

 

ENTREES   9.50€ 

 

-CROZETS ET SAUMON FUME en salade, copeaux de parmesan, sauce vierge citronnée 

-TARTARE DE TRUITE SUR POMME ACIDULEE sauce tzatzíki 

-TOMATES CERISES ET BURRATA CREMEUSE à l’huile de truffe 

-PETIT PANE DE REBLOCHON GRATINE salade du moment 

-ŒUF PARFAIT 64° SAUCE CREMEUSE AUX MORILLES  

 

                             
 

PLATS    23€50                              Supplément garnitures : 4€ 

 

-FRICASSEE DE ROGNONS DE VEAU en COCOTTE à la moutarde de Meaux, frites maison 

-PECHE DU MOMENT, riz basmati 

-PIECE DU BOUCHER sauce poivre ou béarnaise, frites maison 

-AIGUILLETTES DE POULET FERMIER sauce à la crème de morilles, écrasé de pomme de terre 

-CUISSE DE CANARD CONFITE sauce miel 4 épices, pommes sautées en persillade 

 

                               

 DESSERTS  9€ 

 

-MOELLEUX AU CHOCOLAT crème anglaise 

-CREME BRULEE A LA VANILLE 

-ANANAS FRAIS DES ILES 

-BRIOCHE PERDUE AU CARAMEL BEURRE SALE 

-FAISSELLE DE FROMAGE BLANC CREME ou COULIS DE FRUITS ROUGES 

-CAFE GOURMAND (+1.50€) 

 

 

                                                 
      

FORMULES 
 

Entrée + Plat + Dessert     34.90€ 

 

Entrée + Plat   ou   Plat + Dessert   29.90€ 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

-COUPES ALCOOLISEES  10€      WILLIAMNINE, SAVOYARDE, COLONEL, LIMONCELLO 

 

 

-DAME BLANCHE, CHOCOLAT LIEGEOIS, CAFE LIEGEOIS   8.90€ 

 

 

-LA BOULE  3€         supplément chantilly 1€ 

  

 GLACES : Vanille, Café, Chocolat rocher, Caramel beurre salé, Génépi, Rhum raisin, Noisette 

  

 SORBETS : Citron, Mangue, Poire, Fraise, Chocolat noir, Sorbet du moment 

                              

 

                                                                
 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                     COUPES GLACEES A LA CARTE 

                                      

                 GLACES ET SORBETS DE L’ARTISAN GLACIER RENZO 

 
 

MENU ENFANT  12€        pour les moins de 10 ans 

 
Aiguillette de poulet ou Filet de poisson  

 Avec frites maison 

 

 

Glace 2 boules ou Mini moelleux au chocolat 



 

 
 

 FORMULE SERVIE UNIQUEMENT 

LE MIDI 
 

Et hors week-end et jours fériés 

 

 

 

FORMULE à 20€ 
                                                                          Entrée + Plat + Dessert 

 

 

FORMULE à 17.50€ 
Entrée + Plat   ou   Plat + Dessert 

 

 

                                                                     PLAT DU JOUR  15€ 

 

 

 

 
 

 

                                                                                    

                                                                                                        

 



CARTE DES VINS 
 

CECI N’EST QU’UN APERÇU DE NOTRE CARTE 
 

 

 
 
 
 

 
     

 

 
 
 

                                               

 
 
 

VINS EN PICHETS ET VERRES 
 

BLANC                                                                      25cl                                 50cl                        15cl 
 

JONGIEUX AOP     Famille Perret                                               7.50                                    15.00                              5.00 
VIOGNIER IGP 2024   St Guilhem le désert                                9.00                                    17.00                              5.50                                                                 

CÔTE DE GASCOGNE Moelleux IGP 2025                                10.00                                    18.50                             6.50 
CHIGNIN BERGERON AOP 2025   Jean Cavaillé                            -                                            -                                   8.50 
 
 
 

ROUGE 

 

CÔTE-DU-RHÔNE AOP   Famille Perret                                  7.00                                      14.00                               4.80 
VENTOUX AOP 2024   Vignobles Chéron                                10.00                                    18.50                               6.50 
CÔTE DE BLAYE AOP 2020   Maison Ginestet                         9.00                                     16.50                                6.00 
CROZES HERMITAGE Cros du Mourier AOC 2023                    -                                          25.00                               7.50 
Cave de Clairmont 
 

 
ROSE TERRE DU MIDI IGP 

 

ESPRIT DU LAC   Famille Perret                                               7.00                                    14.00                               4.80 
      
 
 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE.     A CONSOMMER AVEC MODERATION 

                                          

 

             VINS DE SAVOIE    75cl 
 

GAMAY ROUGE AOP 2024   Famille Perret      23.00 

 

    APREMONT AOP 2024    Famille Perret            25.50                                                                                 

VIN DE LOIRE 75 cl 
           

   CHINON AOC 2024   Michel Laurent      25.00                     

VALLEE DU RHÔNE 75 cl 
 

COTE DU RHONE AOP 2024   Domaine de la Présidente   23.50   

 

VENTOUX AOP 2023   Vignobles Cheron      28.00 

          


